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El pldtano es una fruta tropical originada en el suroeste asidtico, perteneciente a la familia de las musdceas. Las dos
especies mds conocidas en nuestro medio son: la musa paradisiaca que corresponde al pldtano para coccidén, y la musa
sapientum o banano. La Cadena del pldtano, objeto de este documento, se refiere a la primera de estas especies.

% El drea sembrada en el ano 2019 crecié en un 3%, dicho incremento se vio reflejado en los principales departamentos
productores como Antioquia, Cérdoba, Meta y Chocd, que en conjunto promediaron un 5% de aumento en dreas.

% El departamento con mayor produccién de Pldtano es Arauca, teniendo una participaciéon en el mercado nacional del
19%.seguido de Antioquia en donde se concentra el 10% de la produccién y de Meta con 9%, en el Valle del Cauca y
Cdrdoba se registra el 7% de la produccién en cada departamento. En conjunto estos cincos departamentos agrupan el
52% de la produccidon nacional.

% Colombia ocupa el 5 lugar en produccién mundial .

% El departamento del Huila hay establecidas aproximadamente 30 mil hectdreas de pldtano, drea muy importante para la
seguridad alimentaria del departamento y para ofras regiones del pais, que requieren de este producto para la
alimentacién diaria de su poblacidn.
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EVALUACION DE LA CONSERVACION DE PLATANO
EN POSTCOSECHA MEDIANTE LA APLICACION DE
PIEDRA ALUMBRE

La produccidon de pldtano en Colombia es fundamental para
generacion de empleo y seguridad alimentaria del pais. Los
g departamentos productores deben comercializar SUS
,%‘ producciones en las grandes ciudades, o que existe una brecha
enfre el fransporte, tiempo de envid y la calidad de los productos
demandados por el consumidor. La vida Ufil del platano es un
pardmetro que debe evaluarse en cuanto a su calidad durante
la etapa de postcosecha para estimular su competitividad en el
mercado. En este estudio se evalud el lavado del platano con
piedra alumbre, con el proposito de no utilizar fungicidas para la
proteccion del fruto; lo cual es una estrategia de buenas
. practicas agricolas (BPA).

Mas informacion en:

https://www.lens.org/lens/scholar/article/150-022-310-001-815/main

Imagen tomada https://www.rcnradio.com/colombia/region-
central/cultivos-de-platano-y-banano-en-el-huila-estan-libres-del-
hongo-fusarium




ELABORACION DE UN PRODUCTO TIPO ‘PASTA
ALIMENTICIA" A PARTIR DE RESIDUOS DE PLATANO
HARTON PREFREIDO

El propdsito de este estudio fue aprovechar los recortes de
pldtano hartén preferido, o subproducto de patacédn (SPP), que
las empresas producen en la elaboracidon de patacones y que
representan, aproximadamente, un 30 % de perdidas mensuales.
Dada la alta perfectibilidad de estos residuos, se formulo un
producto de buena aceptabilidad, con una vida Util mas larga y
que facilitara el manejo del subproducto. Se utilizaron tres
harinas de trigo de diferente marca comercial, sémola de trigo y
SPP en diferentes proporciones para establecer la minima
inclusion de harina en la formulacion del producto tipo “pasta”.
Las pruebas de absorcion y perdida de agua determinaron que
la mejor mezcla fue la que contenia 65 % de residuos de pldtano
hartéon preferido y 35 % de sémola de trigo.

Mas informacion en:

https://www.lens.org/lens/scholar/article/093-126-641-621-534/main
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EVALUACION DEL PROCESO DE
PRODUCCION DE HARINA DE PLATANO
(MUSA PARADISIACA L.) PARA LA
PREPARACION DE ATOL Y SU
CARACTERIZACION PROXIMAL Y SENSORIAL

Evaluar el proceso de produccion de harina de platano
(Musa paradisiaca L.) y su caracterizacion proximal y
sensorial para la preparacion de atol a partir de la harina
obtenida, asi elaborar la grafica de secado de peso del
platano en funcion del tiempo, durante el periodo de
secado y determinar el contenido nutricional de la harina
de platano (Musa paradisiaca L.) en polvo mediante un
analisis quimico proximal.

Mads informacion en:

https://www.lens.org/lens/scholar/article/038-104-742-704-
871/main
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CALIDAD DE PLA'[ANOS CULTIVADOS CON
OTRAS ESPECIES DE ARBOLES

El objetivo de este tfrabajo fue evaluar la calidad de frutos de
banano, cultivar D'Angola, producidos en consorcio con
especies arbodreas y en diferentes densidades de siembra. Para
ello, se disend el experimento en franjas con cuatro arreglos de
drboles de silvibano, a saber: platano (Musa spp. L.) con
eucalipto Urocam VMO1 (Eucalyptus urophyla ST Blake x E.
camaldulensis Dehnh.); pldtano con casuarina (Casuarina
equisetifolia L.); sicobmoro con taxi blanco (Tachigali vulgaris LF
Gomes da Silva & HC Lima) y sicobmoro con acacia (Acacia
mangium Willd.). En cada franja se distribuyeron aleatoriomente
tres densidades de siembra de pldtano, a saber: 1.250, 833 y
650 plantas/ha, constituyendo el tratamiento secundario.
Plantacion Unica (monocultivo) del cv. D'Angola, se utilizd
como testigo en el espaciamiento de 4,5 mx 2,0 mx 1,6 m (1.923
plantas/ha). Se evaluaron los siguientes aspectos fisicos vy fisico-
quimicos de los frutos: masa de bouquet, masa de fruto, masa
de pulpa, longitud de fruto, didmetro de fruto, didmetro de
pulpa, relacion pulpa/cdscara, rendimiento de pulpa, firmeza
de pulpa, espesor de cdscara, solidos solubles totales ( TSS),
acidez total titulable (ATT) y relacion TSS/ATT (ratio).

Mas informacion en:

https://www.lens.org/lens/scholar/article/109-885-198-247-23X/main




UTILIZACION  DE  PLATANO  (MUSA |
PARADISIACA) COMO FUENTE ENERGETICA |
EN AVICULTURA. |

Se readlizan 2 ensayos con el objetivo de determinar el valor
nutritivo de la harina de pldtano en reemplazo del maiz para la
alimentacion de pollos asaderos. En el primer experimento se
utilizan 160 pollos en 4 fratamientos con igual numero de
repeticiones y 20 aves por repeticion. Los pollos son alimentados
con dietas que contenian 0, 20.5, 41.0 y 62.0 por ciento de
harina de pldtano en reemplazo de maiz amarillo. En el
segundo ensayo, con 272 pollos divididos en 16 grupos de 17
aves cada uno, se suministra hasta un 40.0 por ciento de harina
de pldtano tratada en diferentes formas: pldtano deshidratado
al sol, autoclave, cocido y secado. Ambos ensayos se llevan a
cabo haciendo uso de baterias y tienen una duracion de 21 y
28 dias respectivamente. No se enconfraron diferencias
significativas en ganancia de peso ni en consumo de alimento
entfre el grupo control y las dietas con 20 por ciento de harina
de platano.

Mads informacion en:

https://www.lens.org/lens/scholar/article/142-897-263-729-804/main
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eUtensilio o herramienta especificamente adaptada para cortar manualmente pldtanos maduros, superando el mé’rocb
anterior de un cuchillo de una sola hoja, produciendo una rebanada a la vez. La rebanadora de pldtanos incluye un
marco que abarca un drea que generalmente se adapta a la forma y el tamano de un pldtano tipico, asi como a ofras
verduras y frutas de formas similares. EIl marco tiene dos lados longitudinales arqueados opuestos que estdn
interconectados con una multitud de nervaduras dispuestas sustancialmente paralelas, espaciadas, dispuestas en
diagonal.

Rebanadora de *Mds informacién: https://www.lens.org/lens/patent/024-619-975-227-839/frontpage2l=en /
pldtano

eLa invencion proporciona un método para preparar vinagre de pldtano. El método comprende los siguientes pcso}
recolecciéon de pldatanos frescos; pretratar los pldtanos para obtener jugo de platano; realizar fermentacién alcohdlica
en el jugo de platano para obtener caldo de fermentacion alcohdlica de pldatano; redlizar la fermentacién acética en el
caldo de fermentacion de alcohol de pldtano para obtener un caldo de fermentacién acética de platano; filtrar y
esterilizar secuencialmente el caldo de fermentacién acética de pldtano para obtener el vinagre de pldtano; y anadir
un agente aromatizante de pldtano y un conservante de platano.

Método para preparar
vinagre de platano *Mds informacién https://www.lens.org/lens/patent/180-576-542-236-755/frontpage?l=en /
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eLa invencion proporciona un método de elaboracién de pldtanos deshidratados. El método comprende los

siguientes pasos para proporcionar pldtanos como materia prima; realizar el fratamiento de maduracion de
los pldtanos; limpieza de las cdscaras de los pldtanos maduros; pelar los pldtanos; rebanar los pldtanos
2 pelados para obtener rodajas de pldtano; secar las rodajas de pldtano para obtener pldtanos secos;
Metodo de empaquetar los pldtanos secos y obtener los pldtanos secos con una larga vida Util.

elaboracion de
plé’ronos secos *Mas informacion https://www.lens.org/lens/patent/039-011-139-036-18X/frontpage?i=en /

&' Foto.tomada de Agrosavia
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eLa invencién proporciona una mdquina para recoger pldtanos y procesar drboles de pldtano
automdticamente. La mdaqguina consta de una pista mévil, un mecanismo de separacién de drboles y pldtanos,
un mecanismo de corte de drboles de pldtano y una pinza; cuando es necesario cosechar platanos, el
dispositivo se mueve hacia adelante a una posicidon designada, se sujeta un tronco de pldtano en la ranura de
sujecion en el extremo delantero de un soporte de fijacidon del marco y se corta el drbol de pldtano; un motor
hace girar una biela para impulsar un engranaje, se gira una leva para empujar una varilla de empuje del
fronco hacia adelante para empujar los bananos, los bananos se inclinan hacia un contenedor de reciclaje, los
bananos se separan de los bananos a fravés de un deflector ascendente, se completa la cosecha de pldtanos
Méquino para la y se mejora la eficiencia de recoleccién de pldtanos

recolecciéon automatica
de platanos y el *Mas informacién: hitps://www.lens.org/lens/patent/117-752-032-435-725/frontpage?/=en :

procesamiento de drboles

de platano _ //t q.‘"~»
2R, N N V7
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¢La invencién proporciona pasta de pldtano, un yogur de pldtano preparado a partir de la pasta de pldtano y un
método de preparacion de la pasta de platano. El yogur de pldtano descrito por la invencion se prepara
principalmente a partir de las siguientes materias primas, y cada 1000 partes en peso de las materias primas
comprenden 40-50 partes de azlcar blanco granulado, 20-30 partes de pasta de pldtano y 920-940 partes de
leche; la pasta de banana se prepara a partir de bananas del 70-80 % en grados maduros y bananas maduras en
una proporcion en peso de bananas del 70-80 % en grados maduros a bananas maduras que es de 4:3 a 3:1,
Pasta de platano, yogur preferiblemente 3:2 .

de pldtano preparado a
partir de pasta de pldtano
y método de preparacion

de pasta de pldtano

*Mads informacién hitps://www.lens.org/lens/patent/185-118-822-549-661/frontpage?l=en
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